
LA CARTE DES VINS

Les Vins Blancs

75cl 37,5 cl

Région Loire & Vendée 

AOP FIEFS VENDEENS MAREUIL « Marie du Fou » Mourat ...............27 ..... 18
AOP COTEAUX DU LAYON Rochefort - Domaine de la Motte ...........35 .................... 8.80
AOP REUILLY Domaine Lafond...............................................38
AOP FIEFS VENDEENS « Clos Saint André » Mourat ......................39 .................... 8.8
AOP POUILLY FUME Domaine Michot.......................................46
AOP POUILLY FUISSE Domaine Bouchard ..................................

Région de Bourgogne

AOP BOURGOGNE CHARDONNAY Domaine Bony Gachot ................44 ................... 9.80
AOC SAINT VERAN Domaine Nadine Ferrand ..............................52
AOC CHABLIS Vieilles vignes .................................................59 ...................

Belle harmonie avec les poissons & fruits de mer



Les Vins Rouges
75cl 37,5 cl

Région Loire & Vendée

AOP FIEFS VENDEENS MAREUIL « Marie du Fou » Mourat ...............27 ..... 18
AOP SAINT NICOLAS DE BOURGUEIL Domaine du Rochouard...........30 ..... 21
AOP LES GNEISS Fiefs Vendéens - Domaine de la Barbinière ...........36 .................... 8.80
VDF CUVEE JACQUES Domaine Saint Nicolas - Vendée ..................49

Région Bourgogne 

AOC BOURGOGNE PINOT NOIR Domaine Bony Gachot...................44 ................... 9.80
AOC HAUTES COTES DE BEAUNES Domaine S. Magnien .................56

Région de Bordeaux

AOP MONTAGNE SAINT EMILION Roque Palatin ..........................36 .................... 9.00
AOP PESSAC LEOGNAN Château Valoux....................................49

Région Vallée du Rhône

AOP CROZES-HERMITAGE ....................................................

Belle harmonie avec les poissons & fruits de mer d



Les Vins Rosés
75cl 37,5 cl

Région Loire & Vendée 

AOP FIEFS VENDEENS MAREUIL « Marie du Fou » Mourat ...............27 .... 18

Région Provence 

AOP CÔTES DE PROVENCE « Joio ».........................................31 .................... 9.0
AOP CÔTES DE PROVENCE Cuvée Marie Christine ........................

Le Champagne
75cl 

THEOPHILE ROEDERER Brut ................................................86 ................... 12.00

Les eaux minérales

Eau Plate              100 cl        50 cl  Eau Gazeuse 100 cl 50 cl

          CELTIC 4.80 3.70 CELTIC 5.10 4.05

Belle harmonie avec les poissons & fruits de mer


